
                               MENUS DU 20 AU 26 OCTOBRE 2025 
 

Salade d’haricots beurre 

Blanquette de poisson 

Chakalaka (pois chiche, légumes) 

Semoule Bio 

Tomme grise d’Auvergne 

Crème à la vanille 

Salade de choux fleur vinaigrette 

Bolognaise végétal Bio 

Pâtes BIO 

Emmental 

Fruit de saison 

 

Terrine de campagne 

Sauté de bœuf aux 4 épices  

Crêpe au fromage 

Haricots verts Bio persillés 

Saint paulin 

Beignet au chocolat 

Macédoine Mayonnaise 

Rissolette de veau  

Galette végétale tomate mozzarella 

Brocolis persillés 

Yaourt Nature Bio local 

Fruit de saison 

 

Salade coleslaw 

Nugets végétal 

Pommes campagnardes 

Chanteneige Bio 

Compote de pommes 

 


