
Bien manger en restauration collective, c’est 
possible ! 

PARTENARIAT
SHCB ET AMBÉRIEU EN 

BUGEY



01 PRÉSENTATION SHCB
Groupe indépendant basé en région Auvergne Rhône Alpes

Expert de la restauration collective depuis plus de 20 ans.

Et votre partenaire local ! 
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Depuis 2019, nous disposons de note propre Légumerie d’Ici, située à Saint-Quentin-Fallavier (38). 

800T
Nous préparons, lavons & découpons 

de légumes frais chaque année.

Cela nous permet 

d’approvisionner nos 6 cuisines 
centrales en légumes frais

50%
De la production est issue de 

circuits courts

& 40%
Des produits sont issus de 

l’agriculture biologique
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Nous avons à cœur de travailler au maximum avec des producteurs locaux dans notre 

Légumerie, ainsi qu’avec des produits labellisés.
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Voici, par exemple, notre producteur Thomas BOUGUET 
LAVIGNE (38) nous livrant de jolis choux rouges, choux 

blancs, et citrouilles récoltés le matin même dans son 

champ !
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02 NOTRE SIGNATURE CULINAIRE
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Nous sommes une entreprise de restauration collective à taille humaine et assurons une 

proximité dans les échanges avec nos partenaires.

Produits locaux
NOS  ENGAGEMENTS

Circuits courts

Recettes « du 
chef »

Conditionnement 
100% réutilisable

Viande 100% 
française Poisson MSC Légumes frais 

issus de notre 
Légumerie

Fromage frais, à 
la coupe



03 PRESTATIONS QUALITÉ DU CONTRAT

Dans le cadre de notre partenariat avec la ville d’Ambérieu-en-Bugey, voici les prestations de 
qualité que nous proposerons afin d’honorer les engagements du contrat.
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50%
De produits en circuit 
court, issus de notre 

Légumerie

45%
De produits 

locaux

30%
De produits BIO

20%
De produits 

SIQO



Bien manger en restauration collective, c’est 
possible ! 

MERCI DE 
VOTRE 
ATTENTION !


