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il ma cuisine d’

Taboulé BIO 0 o | | Salade iceberg

Quenelles BIO a la sauce blanche G Classique : Accras de poisson
Epinards hachés BIO 0 «c Vegétarien : Tortillas pommes de terre et oignons
Emmental BIO ' Purée de patates douces (1)
Fruit BIO de saison : Yaourt nature

Donuts
Radis en remoulade 1) Macedoine vinaigrette
Classique : Boulettes d’agneau a la sauce tomate Classique : Penne a la carbonara o
Végétarien : Feuilleté au chévre Végétarien : Emincé de pois a la sauce curry @
Flageolets au jus 0 Penne rigate (1)
Fromage blanc (ferme du Chambon) 0 ¢ Carré du Trieves BIO [0

Fruit de saison (1) Ananas frais
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