
MENU DU 23 AU 27 MARS 2026 
 

Betteraves BIO en salade 

Crémeux de lentilles et patates douces au cheddar 
fondant 

Pavé frais 

Crème caramel (ferme du Chambon) 
 

Salade verte BIO 

Classique : Sauté de volaille à la sauce paëlla  

Végétarien : Chili sin carne 

Riz BIO et sauce tomate 

Camembert 

Compote pomme/abricot 

Carottes râpées fraiches 

Classique : Moules à la crème 

Végétarien : Pavé fromager 

Frites 

Rondelé nature 

Gâteau du chef à la fleur d’oranger 

Salade de pommes de terre BIO 

Classique : Paupiette de veau à la sauce forestière 

Végétarien : Galette végétale à la tomate et 
mozzarella 

Poêlée bretonne (brocolis, choux fleurs) 

Yaourt nature 

Fruit de saison 

  


