. MENUS DU 23 AU 27 JUIN

&

Taboulé BIO du chef
Classique : Estouffade de bceuf a la nicoise

Végétarien : Crépe au fromage

Petits pois et carottes au jus
Yaourt de la ferme du Chambon
Fruit de saison

JEUDI

Salade verte
Classique : Thon

Véqgétarien : CEuf dur

Mayonnaise (flacon)
Pommes de terre en salade
Emmental BIO

Flan vanille nappé caramel

0 LOCAL O DU CHEF

Pasteque

Dahl de lentilles BIO et pois carrés BIO
Carottes et crémes de coco

Tartare ail et fines herbes

Tarte au flan
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VENDREDI

Concombre vinaigrette
Classique : Chipolatas au jus

Veégeétarien : Pois chiches et legumes couscous
Semoule BIO
Petit suisse sucre

Clafoutis du chef aux cerises
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