MENU DU 22 JUIN AU 26 JUIN 2026
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Tomate Bio a la croque

Veégeétarien : Bolognaise vegetale

Classique : Hachis parmentier du chef 0
Yaourt de la ferme du Chambon
Fruit
Salade verte
Classique : Thon
(1)

Véqgétarien : CEufs durs

Pommes campagnardes
Saint nectaire

Flan vanille nappé caramel

0 LOCAL 0 DU CHEF

MARDI

2 SHCB

il ma cuisine d’

Pasteque

Croque fromage exquis
Ratatouille

Cantal AOP

Tarte au flan

VENDREDI

Féte des roses

Salade Fraicheur (concombre, tomates, cumin,
coriandre)

Poulet au citron confit et olives
Semoule Bio

Petit suisse sucré

Gateau a l'orange et a la cannelle
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