
MENUS DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 
 

Salade de blé au pistou 

Quenelle BIO sauce blanche 

Courgettes persillées 

Cantal 

Purée pomme/fraise 

Tomates fraîches BIO en rondelles 

Classique : Rôti de porc aux herbes 

Végétarien : Galette végétale tomate mozzarella 

Pommes campagnardes 

Tomme des Pyrénées 

Fruit BIO de saison 

Concombre vinaigrette 

Classique : Sauté de bœuf sauce paprika 

Végétarien : Curry de légumes et pois chiches 

Semoule BIO 

Yaourt aromatisé 

Gâteau du chef aux pépites de chocolat 

Betteraves BIO en salade 

Classique : Filet de lieu sauce ciboulette 

Végétarien : Bolognaise végétale 

Printanière de légumes 

Fromage blanc (ferme de Chambon) 

Fruit de saison 

   

 

 


