MENU DU 20 AU 24 AVRIL 2026 O SHCB

LUNDI

Maceédoine mayonnaise

Cappelletti ricotta épinards sauce créme
Fromage fondu « le carré »

Purée de pommes bananes BIO

JEUDI

Salade de pates BIO 1)
Classique : Filet de poisson sauce ensoleillée @

Végétarien : Galette végétale tomate mozzarella

Carottes fraiches BIO persillées 0o
Yaourt aromatise a la fraise (ferme du Chambon)
Fruit de saison

0 LOCAL 0 DU CHEF

il ma cuisine d’

MARDI

Salade de blé a 'orientale (1)
Classique : Aiguillettes de poulet au thym (1)
Veégetarien : Tortillas pommes de terre et oignons
Chou fleur BIO a la béchamel (1)
Edam

Fruit de saison

VENDREDI

Radis nature et beurre
Classique : Poulet yassa 0

Veégeétarien : Nuggets vegetal

Pommes noisettes
Fromage blanc nature
Gateau du chef a la fleur d’'oranger 1)




