
                                     MENUS DU 16 AU 20 JUIN 

 2025 
 

Tomate à la croque  

Classique : Filet de poisson meunière 

Végétarien : Emincé de pois sauce curry 

Aubergines fraîches et pommes de terre provençale 

Edam 

Fruits BIO de saison 

Radis en rémoulade 

Chakalaka (haricots blanc BIO, pois chiches  

BIO, légumes) 

Riz BIO 

Saint Nectaire AOP 

Fruit de saison 

Carottes râpées BIO 

Classique : Rôti de volaille froid, ketchup (dosette) 

Végétarien : Œuf dur mayonnaise 

Salade de pâtes 

Yaourt nature 

Gâteau aux pépites de chocolat du chef 

Melon jaune 

Classique : Emincé de volaille sauce safrané 

Végétarien : Pavé fromager 

Pommes boulangères 

Fromage fondu le carré 

Crème au praliné 

   


