MENU DU 15 AU 19 JUIN 2026

1l
.

' Carottes rapées BIO 00\
Classique : Emincé de volaille sauce safranée

Végétarien : Galette lentilles boulghour et légumes

Pommes boulangéres o
Tomme Blanche o
Créme vanille ferme du Chambon (o)

JEUDI

'Radis nature
Gnocchis sauce tomate, basilic et fromage
Yaourt nature BIO
Fruit

o LOCAL O DU CHEF

2 SHCB

il ma cuisine d (¢

Classique : R6ti de volaille froid

Véqgétarien : CEufs durs

Coquilettes
Fromage blanc aromatisé

~ Crépe fraiche sucrée

- Mais en salade 0
Classique : Filet de poisson meuniére |
Végétarien : Quenelles sauce blanche
Brocolis a la béchamel o
Edam
Nectarine

VENDREDI
" Melon




