Ambeéri MENUS DU 16 AU 20 DECEMBRE 2024

S SHCB

'@ ma cuisine d @

LUNDI

Macédoine mayonnaise 4 Carottes rapées BIO au citron 0cC
Classiqgue : Brandade de poisson du chef 00 | Classigue : Sauté de beeuf au jus 0o |
Végétarien : Lasagnes ricotta épinards Végétarien : Pois chiches et légumes couscous o
Chanteneige BIO (fromage a tartiner) © Semoule BIO 0 o
Fruit BIO de saison Camembert BIO

Compote de pommes

ﬁ VENDREDI

JEUDI

*l MENU DE NOEL

Classique : Terrine de saumon et sa sauce fromage | Salade de boulghour BIO 0
blanc a I'aneth

Crépe au fromage
Noisettes de poulet sauce supréme (boulettes de poulet

haché) Epinards hachés BIO (1)
Végétarien : Terrine de légumes &5 C'.q e Edam ‘

Feuilleté au chévre “ - Yaourt Barbe a papa
Pommes de terre forestines S

Dessert de Noél

~ Clementine et papillotes

o LOCAL 0 oucer (=)



