e MENUS DU 14 AU 18 AVRIL

&

Taboulé BIO du chef
Quenelles BIO sauce blanche
Epinards hachés BIO
Emmental BIO

Fruit BIO de saison

JEUDI

Céleri rapé frais BIO rémoulade

0

Classique : Boulettes d’agneau sauce tomate 1)

Végétarien : Feuilleté au chevre

Flageolets au jus
Yaourt de la ferme du Chambon
Gateau du chef

0 LOCAL 0 DU CHEF

MARDI

Salade iceberg
Classiqgue : Accras de poisson

Veégeétarien : Tortillas pommes de terre et oignons

Haricots verts BIO a l'ail
Fromage blanc nature
Donuts

0

VENDREDI

Maceédoine vinaigrette
Classique : Penne a la carbonara

Végétarien : Bolognaise végétale BIO

Penne regate
Carré du Triéves BIO
Ananas frais




