
MENUS DU 20 AU 24 JANVIER 2025 
 

Salade de blé à l’orientale 

Classique : Filet de poisson meunière 

Végétarien : Nuggets végétal 

Duo de haricots beurre et verts provençale 

Bûchette mélangée (lait de vache et de chèvre) 

Fruit de saison 

Coleslaw BIO du chef 

Classique : Nugget’s de volaille 

Végétarien : Pavé fromager 

Lentilles au jus 

Chanteneige BIO 

Compote pomme/banane  

Betteraves en salade 

Classique : Boulettes de bœuf au jus 

Végétarien : Crêpe aux champignons 

Purée de courge 

Fromage blanc sucré 

Gâteau du chef aux myrtilles 

Salade de haricots verts BIO 

Parmentier végétal 

Saint Nectaire AOP 

Flan au chocolat 
 

  

  


