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Carottes rapées BIO
Lasagnes de legumes
« P’tit cottentin » nature

Compote pomme/abricot

JEUDI

Salade de pomme de terre

Classique : Calamars a la romaine

Véqgeétarien : Omelette BIO

Petits pois au jus
Yaourt (ferme du Chambon)
Cake au Daim du chef

0 LOCAL 0 DU CHEF

MENU DU 18 AU 22 MAI 2026 O SHCB

MARDI

Radis nature et beurre

Classique : Filet de poisson sauce a la créeme @

Végétarien : Boulettes de blé facon thai

Pommes « paillasson »
Vache qui rit BIO
Créme Caramel de la ferme du Chambon

VENDREDI

Tomates fraiches BIO en rondelles 1)
Chili sin carne o
Riz BIO o

Tomme blanche

Fruit de saison




