
MENU DU 18 AU 22 MAI 2026 
 

Radis nature et beurre 

Classique : Filet de poisson sauce à la crème 

Végétarien : Boulettes de blé façon thaï 

Pommes « paillasson » 

Vache qui rit BIO 

Crème Caramel de la ferme du Chambon 

Salade de pomme de terre 

Classique : Calamars à la romaine 

Végétarien : Omelette BIO 

Petits pois au jus 

Yaourt (ferme du Chambon) 

Cake au Daim du chef 

Tomates fraîches BIO en rondelles 

Chili sin carne 

Riz BIO 

Tomme blanche 

Fruit de saison 

 

Carottes râpées BIO 

Lasagnes de légumes 

« P’tit cottentin » nature 

Compote pomme/abricot 

 

  


