
MENUS DU 29 SEPTEMBRE AU 3 OCTOBRE 

 2025 
 

 

Salade de pommes de terre 

Classique : Sauté de volaille au curry 

Végétarien : Boulettes de blé façon thaï 

Carottes BIO persillées 

Fourme d’Ambert  

Fruit de saison 

Velouté de potiron du chef 

Parmentier végétal 

Yaourt nature  

Fruit de saison 

 

Chou blanc BIO mayonnaise 

Classique : Cube de poisson sauce basquaise 

Végétarien : Chili sin carne 

Purée de pommes de terre 

Bûchette mélangée 

Compote pommes cassis 

Salade iceberg 

Classique : Paupiette de veau à la moutarde 

Végétarien : Pavé fromager 

Lentilles au jus 

Emmental BIO 

Crème caramel (ferme du Chambon) 

 

   


